
Mani in
Pasta

per imparare, divertendosi, 
arte e segreti del mestiere 

con degustazione finale dei preparati

Orario dei corsi: dalle 18.30 alle 22.30 

PRENOTAZIONI:

i corsi si svolgeranno presso l’IPSSEOA “MALATESTA” 
Viale Regina Margherita, 4 - Rimini

maninpasta@alberghieromalatestarimini.it

PER INFORMAZIONI

0541-373412

CORSI SERALI DI CUCINA, 
PASTICCERIA E ARTE BIANCA

APERTI A TUTTI



La cucina di casa, dalla tradizione
al ristorante Gourmet

06-02	 Pane e pizza, trucchi e tecniche per 
realizzarli in casa e farli buoni come al 
forno

10-02 	 Dessert...il fine pasto buono, veloce e che 
stupisce i nostri ospiti

06-03 	 Le crostate moderne

20-03 	 Mousse, semifreddi e dolci al cucchiaio

27-03	 Grani antichi e il sapore rustico di 
biscotti, pane, grissini e non solo

03-04	 La pizza napoletana e le sue 
sfaccettature (impasto classico - 
contemporanea - calzoni - fritta - doppia 
cottura con padellino e cornicione farcito)

13-02	 Il riso, risotti e non solo

20-02 	 La rosticceria Siciliana

13-03 	 L’Azdora e la sua pasta fresca

24-03 	 Aperitivi e antipasti sfiziosi

10-04	 Arrosto: come preparare le carni e 
trasformare un semplice arrosto in una 
pietanza gourmet

17-04	 Cucina molecolare (piccoli trucchi per 
essere grandi chef)

Arte bianca e delizie
da pasticceri, anche a casa

I NOSTRI CORSI


